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TEROLDEGO ROTALIANO DOC

Il Teroldego ¢ un vitigno a bacca rossa che ha trovato nel “giardino vitato”
rotaliano il suo naturale sito di coltivazione. Diffusosi inizialmente in varie
zone del Trentino ha, con I'andare del tempo, eletto definitivamente dimora

DE VESCOV1 nel Campo Rotaliano la cui terra ciottolosa e il microclima creato dalle
U1ZBACH montagne circostanti si intrecciano in una combinazione ideale con le

caratteristiche del vitigno, esaltandone la sua massima espressione.

Vitigno antico di almeno 500 anni, il Teroldego, decantato gia dal Mariani,
cronista del Concilio di Trento, come vino molto apprezzato e qualificato e
considerato il “principe” dei vini trentini e presenta stretti legami di
TEROLDEGO ROTALIANO parentela con il Lagrein e lo Syrah. Matura all'inizio del mese di ottobre e
produce un vino dal colore emozionante, un porpora inchiostroso di
manto stellato e scintillante, dal profumo che si allinea tra il popolo dei
frutti di bosco con un gusto ricco, semplice e raffinato dal terso e guizzante
finale. Di beva praticamente compulsiva.

VINIFICAZIONE

Fermentazione a contatto con le bucce in contenitori di acciaio inox per
circa 7 gg. a temperature controllate al di sotto dei 30 gradi C, gestione
della macerazione con rimontaggi e delestage, svinatura a fermentazione
alcolica terminata con pressatura leggera delle vinacce, svolgimento
naturale della fermentazione malolattica parte in legno grande e parte in
acciaio inox, dove rimane a maturare per circa 10 mesi; affinamento finale
in bottiglia per 4-5 mesi.

VINO

Colore: rosso rubino scuro impenetrabile con sfumature di viola che
riflettono dal calice.

Profumo: trama olfattiva fitta e variegata di mirtilli, more e ribes su echi
floreali (viola) e minerali (grafite).

Sapore: ricco, sapido, deciso ed elegante; I'entrata salata ¢ impreziosita da
un finale dolce e ben integrato con la struttura acida del vino.

Il retrogusto € vinoso e manifesta un piacevole sentore di mandorla.

ACCOSTAMENTI GASTRONOMICI

Vino di buona personalita che ben si adatta a pietanze di carni rosse,
arrosti, selvaggina funghi e formaggi a pasta dura ben stagionati.

Temperatura di servizio: 18 gradi C
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